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Quelques nouveautés  
en matière d’hygiène  

des équipements et d’ingénierie  
des procédés de fabrication 

A propos de la parution du  

EHEDG YEARBOOK 2009 

 
Contexte   
Au mois de janvier 2009 est paru dans la revue Trends in Food Science & 
Technology (Volume 20, Supplement 1, pp. S1-S110, January 2009) un 
numéro entier consacré à des nouveautés en matière d’hygiène des 
équipements et d’ingénierie des procédés de fabrication.  
Intitulé, EHEDG Yearbook 2009 , ce document fait le point sur le sujet. Un 
numéro similaire était déjà paru en 2007. 
EHEDG (European Hygienic & Engineering Design Group ou Groupe 
européen sur la conception et et l’ingénierie de l’hygiène) est un consortium 
d’équimementiers, de centre techniques et d’industriels qui a pour objectif 
de mettre l’hygiène au centre de leurs préoccupations que ce soit au niveau 
des procédés ou des emballages alimentaires. Une trentaine de 
recommandations sont publiées à ce jour, voir http://www.ehedg.org/?nr=9&lang=en  

Objectif 
Organiser un rendez-vous informel sur les principales thématiques 
contenues dans le EHEDG Yearbook 2009 .  
De 09h30 à 12h30, des discussions, des commentaires et des échanges 
vont nous permettre de débattre du sujet. 
Pour connaître les principaux thèmes de ce RDV, voir le lien internet suivant 
http://www.sciencedirect.com/science/issue/6079-2009-999799999.8998-935074  

où vous trouverez le sommaire du EHEDG Yearbook 2009  

Rendez-vous animé  par Albert AMGAR, qui a contribué à la traduction, la 
diffusion, l‘édition et la formation depuis plus de 15 ans aux principaux 
éléments sur la conception hygiénique des équipements et de l’ingénierie de 
l’hygiène dans les entreprises alimentaires. 

Renseignement et Inscription  
Horaires de 09h30 à 12h30. Inscription obligatoire (et gratuite), le nombre de places est limité. Possibilité de déjeuner en 
commun (paiement exclusivement au restaurateur par l’intéressé) 
 

A retourner ou à photocopier à :  
ASEPT SAS - BP 2047 - 53020 LAVAL Cedex 9 

Membre du groupe Eurofins 
Tél. 02 43 49 22 22 - Fax : 02 43 53 36 53 - E-mail : contact@asept.fr Internet : http://www.asept.fr  

� 
 

 

Nom : ……………………………………………………..……………………………………..…………………………………………… 

Prénom : ……………………………………………………..……………………………………..……………………………………….. 

Fonction : ……………………………………………………..……………………………………..………………………………………. 

Entreprise : ……………………………………………………..……………………………………..…………………………………….. 

Adresse : ……………………………………………………..……………………………………..………………………………………. 

……………………………………………………..……………………………………..………………………………............................ 

Tél. : ……………………………………………..……......................... Fax : …………………………….………………………………  

E-mail : ……………………………………………………………… 

� Cochez cette case si vous souhaitez déjeuner en commun, paiement sur place par l’intéressé. 
 
 

 


