
L'objectif premier de l'hygiène alimentaire est de garantir la sécurité sanitaire des aliments. Cela passe par le respect de la 
nouvelle réglementation européenne, notamment l'application des bonnes pratiques d'hygiène et la mise en place du système 
HACCP. IFS, BRC, ISO 22 000, Paquet Hygiène, traçabilité, conception hygiénique des équipements ... sont sur le devant de la 
scène. Fort de son expérience “terrain”, ASEPT vous propose un nouvel éclairage sur la complexité de cette actualité.
Pour toute information sur 6 session-clés, voir ce lien ou nous contacter

FORMATION INTER et INTRA 2007
 Notre catalogue de prestations 2007 vient de paraître ici 
(catalogue simple) ou par messagerie (catalogue complet avec les programmes)

Veille technologique : plus qu’une simple veille réglementaire, voici un Bulletin d’informations 
scientifiques et fiables que nous publions depuis 1997, chaque mois, chez vous au format électronique.
- Les coliformes fécaux vont-ils (enfin) partir à la retraite ?
Le Règlement 2073/CE/2005 relatif aux critères microbiologiques a-t-il sonné le glas des coliformes 
fécaux ? Utilisés depuis 1904 comme indicateurs d’une contamination fécale des eaux et des aliments, puis 
rebaptisés, il y a quelques années coliformes thermotolérants, ils ont désormais disparu des critères 
microbiologiques obligatoires. Et pourtant, ils pourraient bien faire leur grand retour ! 
- Et les sondes de températures en contact les produits, Comment les nettoyer ? existe-t-il une 
méthode scientifiquement prouvée ou bien continuer à faire comme avant ?
Les réponses sont bien entendu dans le Bulletin d’Informations diffusé tous les mois (Veille 
technologique). Pour recevoir un exemplaire, pour s’abonner ou pour connaître les réponses à ces 
questions, nous contacter.
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NOS PROCHAINS STAGES 
Pratique du Nettoyage

3 Octobre (1 jour)
Prix : 500 euros

Validation du Nettoyage
4-5 Octobre (2 jours)

Prix : 850 euros 
Maîtrise de Listeria

19 Octobre (1 jour)
Prix : 500 euros 

Salmonella et E. coli
19 Octobre (1 jour)

Prix : 500 euros 
Catalogue 2006 (pdf) sur ce lien

Pour nous contacter

AFFICHES ET 
AFFICHETTES 
SUR L’HYGIÈNE

Actualités ASEPT 

http://www.asept.fr/2006.pdf
mailto:contact@asept.fr?subject=Demande programme de stage
http://www.asept.fr/BCA.pdf
http://www.asept.fr/secu_ali.pdf
mailto:contact@asept.fr?subject=Demande d'information sur les 6 sessions-cles
http://www.asept.fr/2007_web.pdf
mailto:contact@asept.fr?subject=Demande de catalogue complet 2007
mailto:contact@asept.fr?subject=Bulletin d'Informations - Veille technologique
maito:contact@asept.fr
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