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Avec ASEPT,

L _-J

Sortez de la meéelée

http://www.asept.fr

asept@asept.fr IFS v.5

£ Suite a la parution récente d'IFS v.5, nous
1 vous proposons de faire le point sur le =]
nouveau référentiel le 7 novembre 2007 : : ‘ |

What is:isO 220007-_

ASEPT SAS

| Pour recevoir le programme :

Rue des Doct Calmette et Guéri Z

BP2047 - 53020 LAVAL Codex 9 asept@asept.fr ou tél. 02 43 49 22 22
Tél. 02 43 49 22 22 — Fax 02 43 53 36|53 ou a télécharger

http://www.asept.fr/pages/rendezvous-asept.php

Octobre 2007 Vous pouvez télécha

= Le retour aux fondamentaux en  Nipi/businessassurance.com/don
: > matiére d'hygiéne

L'IFS v.5 est pour. Nous aussi et depuis
longtemps !
Un des 6 nouveaux K.O. d'IFS porte sur
#@ 9 octobre : La certification 1SO I'nygiéne du personnel.
22000 - 1 jour — 400 euros HT Nous vous proposons le 8 novembre de

10 octobre : BRC-IoP, optimisez faire le point avec nos experts sur le
I'hygiéne de vos emballages - 1 jour - 400 sujet.
euros HT Pour recevoir le programme :

11 et 12 octobre: Les bonnes asept@asept.fr ou tél. 02 43 49 22 22
Pratiques de Laboratoire en ou a télécharger
Microbiologie - 2 jours - 700 euros HT http://www.asept.fr/pages/rendezvous-asept.

@ 16 octobre: La pratique du
nettoyage - 1 jour - 400 euros HT

# 17 et 18 octobre : Validation du
nettoyage — 2 jours - 700 euros HT

# 21 et 22 novembre : Devenez
Formateur a la sécurité alimentaire -2
jours - 700 euros HT

#@ 23 novembre: Manager de

proximité : animation des BPH - 1 jour -
400 euros HT

(asept@asept
- Le lavag

Retrouver notre offre compléte dans
notre nouveau catalogue de formation

Pour recevoir un programme  détaillé
asept@asept.fr ou tél. 02 43 49 22 22

ou a télécharger notre nouveau catalogue de
formation
http://www.asept.fr/pages/formation.php

Découvrez notre offre
e-learning
rmation intra

Pour un rendez-
vous de
présentation :
asept@asept.fr
ou
tél. 02 43 49 22 22

|
LA
Sl Télécharger notre catalogue
Sy de formation
http://www.asept.fr/pages/formation.php
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or rmations sur-mesﬁ

chez vous

Le saviez-vous ?

Nous proposons depuis cette année
des formations a la sécurité au poste
de travail pouvant étre couplées a des
formations aux bonnes pratiques
d'hygiéne

Contact c.tournier@asept.fr ou
secu@asept.fr

La formation dont le stagiaire est le

héros : YGI-D

Contactez-nous pour découvrir ce
concept de formation innovant
permettant de booster le message de
I'hygiéne auprés de votre personnel
Contact : o.rondouin@asept.fr

Nous proposons des
formations a la carte
compatibles DIF — période
de professionalisation
En savoir plus sur le DIF
http://www.agefaforia.com/

W
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Guidelines on HACCP, Good
Management Practice, Good Hygiene
Practice for ASEAN food SMEs

A comprehensive hand-book to assess
your hygiene practices and HACCP
system. EC-ASEAN Economic
Cooperation Programme on Standards,
Quality and Conformity Assessment
Project co-financed by the EU Food Sub-
Programme Project co-financed by the
ASEAN

Pour obtenir ce document
http://ec.europa.eu/food/training/haccp_en.pdf

Plan de maitrise sanitaire,
ou en étes-vous ?

Nous pouvons vous aider a constituer
votre dossier et revoir votre plan HACCP,
plan de nettoyage et plan de lutte contre
les nuisibles...

Contactez Agnés OTT (a.ott@asept.fr

HACCP, faites le test !

ASEPT
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Contacter céline Tou
PO 2

(c.tournier@asept.fr) pour un
personnalisé g { 'Ie ¢

Bulletin d'Informations
sur la Santd
et la Sdouritd Alimantaire

Un bulletin
de veille technologique,
pas comme les autres. A

http://www.asept.fr/pages/veiIIe-technologique-bissa.php |

Les rappels a répétition font revenir le
sentiment d’insécurité alimentaire

Une étude révéle un sentiment national
d’apathie face aux rappels a répétition.
UK consumers are increasingly turned off
by product recalls and food scares - wit
almost 70% of shoppers saying they are
hardly aware of national product
and fewer than 20% ftrusti
manufacturer or retailer to gi
accurate information, a ne
survey reveals. De fagon i
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AFFICHES &
AFFICHETTES
Informer sur les Bonnes
Pratiques d'Hygiéne
Fond jaune ou fond bleu,
sans oublier une 12°M€
affiche ou affichette
« bonus » sur la séquence

simple du lavage des mains.

Attention : ces affiches et affichettes

sont protégées par un copyright, ne
vous mettez pas en infraction !

http://lwww.asept.fr/pages/affiches-affic
ou charger le bon de commande

http://www.asept.fr/media/BCA.pdf
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